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400 g mørk chokolade 
1 dl blandet halloweenslik 
1 dl knuste kiks 
1 dl saltede nødder 
1 dl cornflakes 

Antal: 8 personer

Opskrift fra 
Emil Obel

Fremgangsmåde
Hak chokoladen fint og kom den i en metal- eller glasskål.

Bring en lille smule vand i kog i en lille gryde over middel varme.
Sæt skålen med chokoladen over gryden, så vanddampen 
langsomt varmer skålen op og smelter chokoladen – rør rundt 
undervejs. Du kan også smelte chokoladen i en plastikskål i 
mikroovnen. Giv chokoladen 15 sekunder ad gangen ved høj 
varme og rør rundt undervejs til den er helt smeltet. 
  
Hak fyldet til chokoladepladen fint med en savtakket kniv.  
Gem en lille håndfuld farvet slik til pynt.  

Rør det resterende fyld i chokoladen. Kom chokolademassen i 
en plastikbøtte på ca. 18x18 cm og tryk det godt sammen med 
en dejskraber. Tryk det ekstra slik fast i overfladen af chokoladen 
som pynt.  

Lad pladen sætte sig helt på køl, før den befries fra plastikbøtten 
og skæres ud i mundrette stykker med en savtakket kniv. 

Ingredienser 

 Tip!
Brug dine rester af 
chokolade, slik, kiks 
osv. til din rocky 
road, for at mindske 
madspild.


